
 
 
 
 

Keine Hast, keine Eile, komm zu 
uns und verweile … 

Ein herzliches Grüß Gott im Hallenbadrestaurant 
Plitsch Platsch 

 
Unser gepflegtes Restaurant, sowie das Angebot von Speisen und 
Getränken sollen dazu beitragen Ihnen einige Stunden der Entspannung 
und Erholung zu bereiten. 

 
 

Gerne gestalten wir nach Ihren Wünschen Ihre Feiern, wie zum Beispiel 
Taufe, Kommunion, Hochzeit, Firmung Familienfeier, Geburtstagsfeier, 
Betriebsfeier oder Jubiläum, sowie Vereinsveranstaltungen aller Art! 

 
 

Wir bieten Ihnen auch gerne saisonale Menüs für jegliche Art der 
Veranstaltung. 

 

Familie Haller mit Team 



a bisserl was vorweg … 
 

 
Vogerlsalat mit gerösteten Speckwürfel 
Weißbrotcroutons, Balsamicodressing mit Himbeeren 7,80€ 

 
Schafskäse im Speckmantel 
mit Salatbukett 10,80€ 

 
 

Pilzpfanne Plitsch Platsch 
Gebratene Edelpilze mit Zwiebeln und Speck, Knoblauchbrot und 
Sauerrahmdip ( auch vegan möglich) 14,80€ 

kleiner bunter Beilagen Salat 
mit hausgemachtem Balsamico Dressing 4,80 € 

aus der Suppenkuchl … 

Kürbiscremesuppe 
mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl 5,50€ 

Kräftiges Rindssupperl 
mit gebackenem Leberknödel Schnittlauch 5,50€ 

 
unsere Salatecke… 

 

großer bunter Salatteller  
bunt gemischt 9,80€ 

mit Hähnchenstreifen 16,80€ 

mit Anti Pasti Gemüse 14,80 € 

mit 5 gebratenen Scampis 19,80 € 

 
dazu auf Wunsch mit Weißbrot 



 

und jetzt zur Hauptsache … 
 
Schnitzel Wiener Art 
mit Pommes Frites 14,80€ 
C; 

 

Cordon-Bleu 
mit Schinken und Emmentaler-Käse gefüllt, Pommes frites 
und Preiselbeeren 18,80€ 

Grillteller 
verschiedene Medaillons von Schwein, Hähnchen, Rind und 
Würstl mit Pommes Frites und Gemüse 19,80€ 

Zigeunerlendchen 
Mit kräftiger Paprikasoße und Pommes Frites 17,80€ 

Vesperteller 
gebratene Schweinelendchen mit Rahmschwammerlsoße 
und Spätzle 17,80€ 

 
Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende 
mit Röstkartoffeln, Gemüse, Natursoße und Röstzwiebeln 23,80€ 

Alpenteller 
Schweinefilet mit Schinken und Käse überbacken, Käsespätzle, 
Gemüse und Rahmsoße 19,80€ 

Zanderfilet 
natur gebraten, auf Knoblauch-Olivenölgemüse, 
Kartoffeln und Gemüse 22,80€ 



Kleinigkeiten & Snacks 
 

 

 

Currywurst  
mit Pommes und Salatbukett 11,00€ 

Wiener Würstl (2Paar) 
 

mit Senf und Semmel 7,80€ 

Rostbratwürstl  

auf Sauerkraut und Senf 8,80€ 

Spaghetti Bolognese  

mit Parmesan 9,80€ 

gebackener Emmentaler  

mit Preiselbeeren und Salatbukett 10,80€ 

Wurstsalat  

-bayerisch 9,80€ 

- mit Emmentaler 11,50 € 

hausgemachte Gulaschsuppe a´la Ivan  

mit Hausbrot 8,50€ 

 
Vegetarisch und vegan 

 

Kaspressknödel  
auf Gemüsebett und Schwammerlsoße 12,80 € 

Käsespätzle  
mit Röstzwiebeln 11,80 € 

 

Gemüse-Kartoffel-Meerrettichpfanne 
12,80 € 



 

Eisiges und Süßes hinterher 
 
 
 

Apfelstrudel  
mit Vanillesoße und Sahne 9,80€ 

Kaiserschmarrn  

mit Staubzucker und Zwetschgenröster 
(ca. 15 min Wartezeit) 10,80€ 

Schokoküchlein  

mit halbflüssigem Kern, Vanilleeis und Sahne 8,50€ 

Affogato al caffè  

Vanilleeis mit Espresso 5,00€ 

Gemischtes Eis  

3 Kugeln mit Sahne 6,50€ 

ohne Sahne 5,00€ 

Eierlikörbecher  

Schoko- und Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne 8,50€ 

Nussknacker  
Walnuss-, Haselnuss- und Vanilleeis und Sahne 9,50€ 



 

 
Monatskarte 

Waldschwammerlsuppe 

mit Speck und Weißbrotcroutons        5,90 € 
 

Bio-Kalb vom Badlhof in Tittling 
 

 
Frisch auf dem Ofen oder ausverkauft 

 
Schweinebraten von Hals und Wammerl 

mit Semmelknödel, Sauerkraut und Natursoße 14,80€ 

Kalbsleber  
Berliner Art mit Püree, glacierten Apfelringen+ Zwiebeln 24,80 € 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

mit Salzkartoffeln, Preiselbeeeren und Salat 24,80€ 

Kalbsbraten  

mit Rahmsoße, Spätzle und Gemüse 19,80 € 
 
Münchner Schnitzel  
mit Meerrettich-Senf-Panade, Röstkartoffeln, frischem Krenn 
und Krautsalat 
 
Ochsenbackerl 
mit Rotweinsoße, Kartoffelpüree und Gemüse  

 
 
 

17,80 € 
 
 
 
 

21,80 € 
 
 

Rinderlendensteak 
mit Pfeffersoße, Röstkartoffeln und Gemüse 

 
24,80 €® 

Reh aus heimischer Jagd  

Rehbraten  

mit Blaukraut, Spätzle und Soßenduett 21,80 € 

Rehrücken rosa gebraten  

auf Trüffel-Portwein-Glace, gebratenen Edelpilzen 
und Schupfnudeln 

 
26,80 € 
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